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BOUTIQUE CATERING

Unsere Produkte -

L. BUFFETS

)

Unsere hausgemachten. tirkisch-orientalischen
Gerichte im offenen Buffet prasentiert. Wihle

dazu aus unseren Meniivorschligen aus oder

. erstelle dein ganz individuelles Wunschbuffet

inkl. Lieferung. Aufbau. Verleih. Buffet-

i Dekoration, etc. Ab 30 Personen Mindest-

1 Bestellmenge. =N Seite 7 - 12
im Portfolio

MEZZEPLATTEN

Unsere absoluten Bestseller Fingerfood-

Gerichte auf grofden, orientalischen Platten
zusammengestellt - einzigartig. praktisch.
schick und kosteneffizient. Auch als
Dessertplatte moglich und durch Add-Ons
wie Dips. Cheese Tower und co. erweiterbar.
Ab 30 Personen Mindestbestellmenge.

Seite 3 - 6 v‘

YN8 CHARCUTERIE
Wpwaewm CONES

Einzelverpackte Leckereien im Hérnchen -

zum Zugreifen und Schlemmen - prisentiert
auf unserer einzigartigen Cone Wand.
Alle Hérnchen kénnen passend zum Event
gebrandet und personalisiert werden.

== Seite 14
Ab 30 Stiick Mindestbestellmenge.
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Wir beliefern derzeit iiber 400 Kinder in acht
privaten und kirchlichen Kindergirten in Kéln
mit unseren frischen und hausgemachten
Mittagessen. Qualitit hat fiir uns oberste
Prioritit, deshalb verwenden wir keine
Fertiggerichte oder Zusatzstoffe und bereiten
alle Gerichte jeden Morgen frisch und mit viel

Liebe zu.

Seite 18 ===

Kaltes. iippig hergerichtetes Fingerfoodbuffet.
welches direkt auf dem Tisch serviert wird und
vollgeladen ist mit Knabbereien und Snacks. Der
Grazing Table wird zum traumhaft schénen
Mittelpunkt jeder Veranstaltung. Mit siifien
Delikatessen. "Charcuterie Cones” und weiteren

Add-Ons erweiterbar. = Seite 13

Ab 30 Personen Mindestbestellmenge.

Als familiengefiithrtes Unternehmen ist uns das
Miteinander sehr wichtig.

Unsere Mitarbeiter sind wie eine Familie fir
uns. Auch unseren Mitmenschen mochten wir
etwas zurtiickgeben - so bekochen wir
wochentlich den "Kaltebus" der Freunde der
Kélner Strafsen und Thre Bewohner e.V. mit
warmen Mahlzeiten fir unsere obdachlosen

Mitmenschen am Kélner Hauptbahnhof.
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MEZZEPLATTEN

MEZZEPLATTE
Auf groRer, orientalischer Platte
serviert fur ca. 10 Personen

Tavuk Sis, Hihnchenspiel3e

Borek, gemischte geftillte Teigwaren
(Wegetarisch

Sarma, gefiillte Weinblatter v -1

Tabouleh, Bulgursalat mit Petersilie
und Minze Vegan

Baba Ghanoush, Auberginenptiree mit
Sesampaste Tahin Dip "V«

Acili Ezme, Scharfer Tomatendip
Wegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Ballchen MWegan

& Falafel-SoRe, Sesampaste Tahin mit
Joghurt Wegetarisch

Gefiillte Oliven und Paprika Voo ic

Lavash, dinnes Lavash-Fladenbrot
(Wegetarisch

N\ N/ A

€239

MEZZEPLATTE XL
Auf groRer, orientalischer Platte
serviert fir ca. 10 Personen

Adana Sis, Adana Kebab Spiel3e
Kofte, Hackballchen
Sarma, gefiillte Weinblatter Voo

Borek, gemischte geftillte Teigwaren
Vegetarisck

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip
Vegan

Hummus, Kichererbsencreme Dip
V)egan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Béllchen v o1 & Falafel-SoRe,
Sesampaste Tahin mit Joghurt
Vegetarisch

Gefiillte Oliven, Paprika und gebratene
Pepperoni Wegetarisch

Lavash, diinnes Lavash-Fladenbrot
Vegetariscl

S\ e —” N — ' )

DESSERTPLATTE
Auf kleiner, orientalischer Platte
serviert fiir ca. 10 - 15 Personen

€129

Baklava, Blatterteig mit Niissen und
Sirup Wegetarisch

Brownies und gemischte Kuchen, wie
Kasekuchen, Apfelstreusel,
Nusskuchen oder Russischer
Zupfkuchen Wegetarisch

Kurabiye, gemischte Pldtzchen
V)egetarisch

Salted Karamelldip oder
Schokoladensauce 'V oot

Corek, Geback mit Erdnussbutter,
Nutella oder Biscoff Fullung

V)egetarisch

Schokowaffeln, Schokolade, Popcorn &
Macarons Wegetarisch

Frisches & getrocknetes Obst V-1

N\ \ NI

W
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MEZZEPLATTE VEGGIE

Auf groRer, orientalischer Platte

serviert fur ca. 10 Personen €229

Tabouleh, Bulgursalat mit Petersilie
und Minze Vegan

Cig Kofte, kraftig gewtirzte Bulgur-
Kl6Bchen v eoon

Sarma, gefiillte Weinblatter v -1

Hummus, Kichererbsencreme Dip
Megan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Béllchen Voo

& Falafel-SoRe, Sesampaste Tahin mit
Joghurt Wegetarisch

Gefiillte Oliven, Paprika und
gebratene Pepperoni (Vegetarisch

Borek, mit Schafskase und Spinat
geflllte Teigwaren (Vegetarisch

Lavash, dinnes Lavash-Fladenbrot
(Wegetarisch

N\ N/ A

Y, \‘

MEZZEPLATTE VEGAN

Auf groRer, orientalischer Platte
serviert flir ca. 10 Personen

€229

Mercimek Kéftesi, Linsenfrikadellen
Vegan

Kisir, Bulgursalat mit Tomaten- und
Paprikamark Veoon

Cig Kofte, kraftig gewilirzte Bulgur-
KloBchen v oo

Sarma, gefiillte Weinblatter Voo

Hummus, Kichererbsencreme Dip
Vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Ballchen Vv eoon

Vegane Borek, mit veganem Kise,
Paprika und Spinat geftllte Teigwaren
Vegan

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip
Vegan

S\ e —” N — ' )

et ! A‘\ g‘ I\
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MEZZEPLATTEN

CHARCUTERIE PLATTE

Auf grol3er, orientalischer Platte
serviert flr ca. 10 Personen

€199

feinste Kaseauswahl, wie Triffelbrie,
Parmesan, franzodsischer Weichkase,
Gouda, Grana Padano oder Manchego
V)egetarisch

Bresaola, luftgetrockneter
Rinderschicken aus Italien und
Rindersalami

Borek, gemischte geftillte Teigwaren
V)egetarisch

Honig und verschiedene Dips
V)egetarisch

Cracker und gemischtes Salzgeback
Vegetarisch

Gefiillte Oliven und Antipasti
Vegetarisch

Niisse und Zartbitterschokolade
Vegan

Gemise und frische, sowie getrocknete
Frichte Wegan

N\ \ NI
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ZUSATZLICHE DIPS CHEESE TOWER RIESENRAD

Dip in groRer Schale zusatzlich zur Kaseturm wie ein Kuchen Goldenes, drehendes Riesenrad als
Mezzeplatte geliefert JE€9 aufeinander gestapelt €39 Hingucker auf dem Buffet €49

A

Wahl aus: Brie und Camembert, mehrere ganze Unsere bestellten Mezze, Teigwaren
Kaselaiben oder auch Desserts werden auf dem

Tzatziki Dip Riesenrad serviert

Scharfer Tomatendip mit Frichten, Crackern, Honig &

Hummus Dip Blumen liebevoll dekoriert

Baba Ghanoush Dip

Auberginencreme Dip

Avocado Dip

QAN

OFENBROT MIT KASE
Ofenkase in knackiger
Brotummantelung €39

)

"""

Gebackener, halbfltissiger Kdse in
L, A groflem, ausgehohltem Landbrot mit
: : 7 Krautern und karamellisierten
Walniissen
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FRISCHE BLUMEN BROTKORB GRUSSKARTE

Frische Blumenstraufe von unseren Zusétzliche Brote zum Dippen Handgeschriebene GruRkarte mit
Partnerfloristen AB €50 und GenieRen Wunschtext

)
e

Frische, tippige Blumenstraufe in GroRer Brotkorb geftillt mit Personalisiere deine Geschenkboxen
Wunschfarben fiir wahlweise €50, verschiedenen Baguette-, Ciabatta- und oder Platten mit einer persénlichen
€70 oder €100 auf dem Buffet Olivenbrot- Sorten (V. coctarisch Notiz - handgeschrieben von uns
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BUFFETVORSCHLAGE

MEVLANA MENU 1

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

€369

Vorspeisen

Pide & Lavash, Fladenbrote

Minz Labneh, Frischkasedip mit Minze
und Dill

Acih Ezme, Scharfer Tomatendip

Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und
Paprikamark

Patates Salatasi, Kartoffelsalat

Yunan Salatas, griechischer Salat mit
Schafskase, Zwiebeln und Oliven

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen
& dazu Joghurt-Tahin-Dip

Hauptspeisen

Patlican Musakka, Moussaka aus
Auberginen, Hackfleisch und Sof3e mit
Kase tiberbacken

Tavuk Sote, Hihnchengeschnetzeltes in
Sahnesauce mit Gemuse

Sehriyeli Pilav, tirkischer Reis mit
Niidelchen

Borek & Pide, gemischte gefiillte
Teigwaren

Desserts
Helva, orientalische Stil3speise mit
Mehl, Butter & Zucker

FINGERFOOD MENU 2

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge €249

Speisen

Lavash, diinnes Fladenbrot

Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr,
gemischter Brotkorb

Cacik, Tzatziki Dip

Hummus, Kichererbsencremedip

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Ballchen

Falafel-Sol3e, Sesampaste Tahin mit
Joghurt

Sarma, gefiillte Weinblatter

Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und
Paprikamark

Cig Koéfte, kraftig gewiirzte
BulgurkloBchen

Boérek & Pide, gemischte, gefiillte
Teigwaren

Tavuk Sis, Hihnchenspief3e
Kéfte, Hackballchen

SULTAN MENU 3

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge €409

Vorspeisen

Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr,
gemischter Brotkorb

Lavash, diinnes Fladenbrot

Haydari, Knoblauch Joghurt Dip mit
Minze

Yogurtlu Domates Ezmesi, Mildes
Tomatendip mit Joghurt und
getrockneten Tomaten

Tabouleh, Bulgur-Salat
Hellim-Pathcan-Sarma,
Auberginenrollchen gefiillt mit
Halloumi-Kase

Hauptspeisen
Zereshk Basmatipilavi, Basmatireis mit
Safran und stiRen Berberitzen dekoriert

mini Hamburger

Adana Kebap Sis, KebabspielRe (pikant)
Imam Bayild, "der Imam fiel in
Ohnmacht" - mit Zwiebeln und Tomaten
geflillte Aubergine aus dem Ofen

Bérek & Pide, gemischte gefiillte
Teigwaren

Desserts
% Baklava
% Lokma, Frittierte Teigballchen /



BUFFETVORSCHLAGE

SHEHZADE MENU 4

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

€499

Vorspeisen

Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr,

gemischter Brotkorb

Cacik, Tzatziki Dip

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip

Hummus, Kichererbsencremedip

Sarma, geftillte Weinblatter

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen
& dazu Joghurt-Tahin-Dip

Karamelize Havuc, karamellisierte
Mohren-Sticks

Fattoush, Gemischter Salat mit geréstetem
Brot

Hauptspeisen

Mant, Turkische Tortellini mit
Knoblauch-Joghurt & Butter-Paprika-
Sole

Htinkar Begendi,"Sultans Entziicken" -
Zartes Rindfleisch auf cremigem
Auberginenpiiree

Marokkanischer Couscous mit buntem
Gemiise

Kuzu Pirzola, Lammkoteletts

Mini Lahmacun, tiirkische Pizza mit
Hackfleisch

Desserts
Obsttértchen
Anne Sttlaci, Turkischer Milchreis

VEGGIE FINGERFOOD 5
Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge € 23,9

Speisen
Lavash, dinnes Fladenbrot

Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr,
gemischter Brotkorb

Avocado Dip

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip
Hummus, Kichererbsencreme-Dip
Mercimek Kéftesi, Linsenfrikadellen

Cig Koéfte, kraftig gewlirzte
Bulgurklsfichen

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Ballchen

Falafel-Sol3e, Sesampaste Tahin mit
Joghurt

Sarma, gefiillte Weinblétter

Tabouleh, Bulgur-Salat mit Petersilie
und Minze

Bérek & Pide, mit Gemuse gefiillte,
gemischte Teigwaren

BRUNCH MENU 6

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

€249

Speisen

Brotauswahl, Croissants, Simit
Sesamringe, Pogaca, Teigtaschen und
Baguettes

Menemen, Pfannengericht mit Eiern und
Tomaten

Joghurt-Granola-Cups, mit frischen
Beeren und Honig

Avocado Bites, Ciabatta Brot mit Avocado
Topping

Cheese Tower, Brie-Kaseturm mit
Crackern

Waffeln, mini Pancakes und Cérek, stifse
Teigwaren

Dips, wie Nutella, Spekulatius,
Marmelade etc.

frisches und getrocknetes Obst und
Nisse

Kéase- und Wurstauswahl

Borek, gefiillte, herzhafte Teigwaren

8

frischer Orangensaft



BUFFETVORSCHLAGE

VEGANES MENU 7
Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

€499

Vorspeisen

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip

Hummus, Kichererbsencremedip

Baba Ghanoush, Auberginenpiiree mit
Sesampaste Tahin-Dip

Mercimek Koftesi, Linsenfrikadellen

Cig Kofte, kraftig gewlirzte BulgurklofZchen

Sarma, geftillte Weinblatter
Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen
Tabouleh, Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze

Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und
Paprikamark
Vegane Bérek, mit Gemuse geftillte Teigwaren

Antipasti, Buntes Ofengemiise

Salata, gemischter Salat

Karamelize Havug, karamellisierte Mohren-
Sticks

Yesil Biber, gebratene griine Peperoni
Fasulye, Griine Bohnen in Olivenol

Hauptspeisen

Marokkanischer Couscous mit Gemtise
Batata Harra, Rostkartoffeln mit Paprika,
Koriander und Knoblauch

Veggie Dolma, mit Bulgur geftillte Paprika

Imam Bayildi, "der Imam fiel in Ohnmacht" - mit
Zwiebeln und Tomaten geftillte Aubergine aus
dem Ofen

Ic Pilav, Orientalischer Reis mit Rosinen,
Pinienkernen, Zimt und Piment

Nohut, Kichererbsen-Gericht

*** Alle angegebenen Preise sind Netto Preise pro Kopf zzgl. der gesetzlichen MwSt. 19% bzw. 7%

CANDY BAR XL MENU 8

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge €259

Dessertbuffet
Baklava, Blatterteigdessert

Lokma, frittierte Teigballchen

Tiramisu

Anne Sttlag, tirkischer Milchreis

Tartes, Biskuittortchen mit
Vanillepudding, Beeren &
Zitronenscheiben belegt

Mousse au Chocolat & Vanillepudding
Brownies und gemischte Kuchen

Corek, Geback mit Spekulatius, Nutella &
Erdnussbutterfillungen

Lotus Biscoff Waffeln
Mini Donuts mit Zimt

Toppings wie Oreo, Lotus, Karamell,
Schokosauce, Mini Cookies,
Marshmallows, Popcorn etc.

frisches, saisonales Obst

drehendes Riesenrad mit einem Mix aus
allen genannten Desserts

INDIVIDUELLES MENU

Ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

Erstellen Sie mit uns Ihr ganz
personliches Wunschbuffet.

Wéihlen Sie dazu aus der nachfolgenden
Liste mit allen Speisen Thre
Lieblingsspeisen aus und senden Sie uns
diese Auswahl einfach und
unkompliziert online iber unser
Kontaktformular zu.

Wir erstellen Ihnen mit Threr
personlichen Auswahl innerhalb von 24
Stunden ganz unverbindlich und
kostenfrei ein fur Sie
mafgeschneidertes Angebot.

www.Sheker-Catering.de/Kontakt

Fkok


https://www.sheker-catering.de/
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Vorspeisen / Mezeler

Cacik, Tzatziki Dip Wegetarisch

Haydari, Knoblauch-Joghurt Dip mit Minze Vegetarisch

Minz Labneh, Frischkésedip mit Minze und Dill Vegetarisch

Acili Ezme, Scharfer Tomatendip Vegan

Muhammara, Scharfer Paprikadip mit Walnussen Vegan

Hummus, Kichererbsen Dip Vegan

Roter Hummus, Roter Kichererbsencreme Dip Vegan

Falafel, knusprig frittierte Kichererbsen-Ballchen Vegan & dazu Joghurt-
Tahin-Dip Wegetarisch

Patlican Ezmesi, Auberginencreme-Dip mit Joghurt und

Knoblauch Megetarisch

Baba Ghanoush, Auberginenpuiree mit Sesampaste Tahin-Dip Vegan
Yogurtlu Domates Ezmesi, Mildes Tomatendip mit Joghurt und getrockneten
Tomaten Wegetarisch

Patates Salatasi, Kartoffelsalat Vegetarisch

Makarna Salatasi, Nudelsalat Wegetarisch

Yogurtlu Havuc Salatasi, Mohrensalat in Joghurtsofse mit
Knoblauch Megetarisch

Karisik Salata, gemischter Salat Vegan

Yunan Salatasi, Griechischer Salat mit Schafskase, Zwiebeln und
Oliven MWegetarisch

Pembe Sultan Salatasi, aus roter Bete und Joghurt Megetarisch

Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und Paprikamark Vegan
Tabouleh, Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze Vegan

Sarma, gefillte Weinblatter Vegan

Hellim-Patlican-Sarma, Auberginenréllchen gefullt mit Halloumi-
Kise Wegetarisch

Antipasti, Gebratenes Gemuise aus dem Ofen Vegan

Saksuka, Gebratenes Gemiise in TomatensoRe Vegan

Cig Ko fte, kraftig gewurzte Bulgur-KléBchen Vegan

Mercimek Kéftesi, Linsenfrikadellen Vegan

Fattoush, Gemischter Salat mit gerdstetem Brot Wegetarisch
Karamelize Havuc, karamellisierte Méhren-Sticks Vegan

Beyaz Peynir, Schafskise MWegetarisch

Yesil Biber, gebratene griine Peperoni Vegan

Fasulye, Grine Bohnen in Olivensl Megan

Miicver, Kartoffel-, Spinat- oder Zucchinipuffer Vegetarisch
Cheese Tower, Brie- und Camembert wie ein Kuchen gestapelt Vegetarisch
Crudités, bunte Rohkostplatte mit Dip Vegan

Mozzarella di Bufala mit Tomaten und Basilikum Vegetarisch
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Teigwaren / Hamur isleri

Beérek, Teigrollchen mit Gemuse-Fullungen Vegetarisch

Glines Borek, "Sonnen-Borek"- grole Teigtasche mit Schafskase- & Zaatar-
Fullung serviert mit Knoblauch-Joghurt Wegetarisch

Peynirli Pide, Teigschiffchen mit Schafskase-Fullung Vegetarisch
Ispanakli Pide, Teigschiffchen mit Spinat-Fullung Vegetarisch

Kiymali Pide, Teigschiffchen mit Hackfleisch-Fullung

Lahmacun, mini turkische Pizza mit Hackfleisch

Zaatar Schnecken, Teigschnecken mit arabischer

Gewiirzmischung Wegetarisch

Pide, Fladenbrot Wegetarisch

Lavash, dinnes Lavash-Fladenbrot Vegetarisch

Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr, gemischter Brotkorb Vegetarisch

!

W

)

by

O
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Vegetarische Hauptgerichte /

Ana Yemekler

Sehriyeli Pilav, tirkischer Reis mit Niidelchen Vegetarisch

Bulgur Pilavi, Bulgur-Reis Wegetarisch

Basmati Pilavi, Basmatireis mit Safran Vegetarisch

Zereshk Basmatipilavi, Basmatireis mit Safran und siilsen Berberitzen
dekoriert Megetarisch

I¢ Pilav, turkischer Reis mit Rosinen, Pinienkernen und Gewurzen
(orientalisch-sti3) Wegetarisch

Manti, tirkische Tortellini mit Hackfleischfillung, Knoblauch-Joghurt &
Butter-Paprika-Sol3e

Veggie Manti, vegetarische turkische Tortellini mit Gemuse-Fullung,
Knoblauch-Joghurt & Butter-Paprika-SoRe Vegetarisch

Marokkanischer Couscous mit Gemuise Vegetarisch

Firinda Patates, Ofenkartoffel mit Rosmarin Vegan

Batata Harra, Réstkartoffeln mit Paprika, Koriander und Knoblauch Vegan
Veggie Dolma, mit Bulgur gefuillte Paprika, Zucchini oder Aubergine Vegan
Imam Bayildi, "der Imam fiel in Ohnmacht" - mit Zwiebeln und Tomaten geftllte
Aubergine aus dem Ofen MWegetarisch

Bulgurlu Sebze Tava, Gemuisepfanne mit gebratenem Gemiise & Bulgur Vegan
Nohut, Kichererbsen-Gericht Vegan

Mini Falafel Burger, mit frittierten Kichererbsen-Ballchen, Salat, Tomate und
Hummuscreme Megetarisch
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Fleischgerichte / Et Yemekleri

Ko fte, Hackballchen

Domates Sosunda K6 fte, Hackballchen in Tomatensol3e

Tavuk Sis, Hahnchenspielse

Adana Kebap Sis, Kebabspiel3e (pikant)

Tavuk Sote, Hdhnchengeschnetzeltes in Sahnesof3e mit Saisongemuse

Tatli Tavuk Sote, Hihnchengeschnetzeltes in Sofse mit Aprikosen &

Datteln (orientalisch-stifs)

Dana Sote, Rindergulasch mit Zwiebeln und Paprika (ttirkischer Art)

Kuzu Pirzola, Lammkotelette

Kuzu Sote, Lammgeschnetzeltes mit Safran, Datteln und

Aprikosen (orientalisch-stf3)

Icli Kéfte, Mit Hackfleisch gefullte Bulgurklofe

Patlican Oturtma, Auberginenauflauf mit Hackfleisch

Patlican Musakka, Moussaka aus Auberginen, Hackfleisch und Sofse mit Kase
Uberbacken

Iskender Kebap, Doner Kebab auf Fladenbrotstiickchen, wird mit
TomatensoBBe und Joghurt serviert

Beyti Kebap, Gegrilltes Kebab, in Lavashbrot gewickelt und mit Tomatensol3e
und Joghurt iiberbacken

Htinkar Begendi, "Sultans Entzticken" - Zartes Lamm- oder Rindfleisch auf
cremigem Auberginenptiree

Dolma, mit Hackfleisch gefullte Paprika, Zucchini oder Aubergine

Mini Kéfte Burger, mit Hackfleischbéallchen, Salat, Tomate und Sauce

Mini Sucuk Burger, mit tirkischer Knoblauchwurst, Salat, Tomate und Sauce

Desserts / Tatlilar

Baklava, Blatterteig mit Niissen und Sirup Vegetarisch

Helva, orientalische StiRspeise mit Mehl, Butter und Zucker Vegetarisch
Revani, GrieRkuchen mit Zuckersirup Vegetarisch

Anne Stitlaci, Tirkischer Milchreis Wegetarisch

Kadayif Muhallebi, Engelshaar mit Milchcremefillung Vegetarisch
Sekerpare, Miirbeteig-Platzchen mit Sirup Vegetarisch

Lokma, Frittierte Teigbillchen Vegetarisch

Kurabiye, siiRe und salzige Plitzchen Vegetarisch

Zimtschnecken Wegetarisch

Mini Donuts mit Zimt MWegetarisch

Schoko- oder Vanillepudding Vegetarisch

Tartes, Biskuittortchen mit Vanillepudding & Beeren belegt (Vegetarisch
Tiramisu Megetarisch

Mousse au Chocolat Wegetarisch

Toppings wie Oreo, Lotus, Karamell, Popcorn & Marshmallows Vegetarisch
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Ein Grazing Tisch ist ein kaltes, Gippig hergerichtetes Buffet, vollgeladen mit
Knabbereien und Snacks, die sofort in den Mund wandern kénnen und zum
geselligen Mittelpunkt jeder Veranstaltung werden.

Man kann ganz einfach und jederzeit nach Herzenslust zugreifen

Wir tibernehmen die komplette Dekoration des Tisches mit Liebe und Sorgfalt
bis ins kleinste Detail und zaubern einen Eyecatcher-Effekt herbei.
Ausgeschmickt mit Blumen, Bliiten und Holzelementen, ist der Grazing Table
ein traumhaft schoner Mittelpunkt der Veranstaltung.

30 Personen Mindestbestellmenge ab 34,- pro Person zzgl. MwSt

Mit stiBen Késtlichkeiten als Sweet & Salty Table erweiterbar
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CHARCUTERIE CONES

CHARCUTERIE CONES
In umweltfreundlichem Hérnchen

- ab 30 Stk. Mindestbestellmenge €10

feinste Kdseauswahl, wie Parmigiano
Reggiano, Gouda, Manchego, Castellano,
Iberico oder Ziegenkase (Vegetarisch
Bresaola, luftgetrockneter
Rinderschicken aus Italien und
Rindersalami

Kasestangen, Cracker und Salzgeback
Vegetarisch

Geftllte Oliven v cociarioch

Niisse und getrocknete, sowie frische
Friichte Wegan

Frische Krduter und Blumen vV«

- auch komplett vegetarisch maéglich -

Y, \‘

SWEET CONES
In umweltfreundlichem Hérnchen

- ab 30 Stk. Mindestbestellmenge €10

mini Brownie (Voootaricch
mini Lotus Biscoff Waffel v -1

mini Baklava, Blétterteigdessert
Vegetarisch

mini Cookies Wegetarisch

Schokobrezeln, Popcorn und Kekssticks
Vegetarisch

Frisches und getrocknetes Obst, sowie
Krauter und Blumen V.«
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CONE WALL

Selbstbedienungsstation
- ab 50 Stk. Mindestbestellmenge ADD ON

Unsere einzigartige Cone Wand zur
Prasentation der Hérnchen.

Auf die Wand passen 50 der
Charcuterie oder Sweet Cones - auch
gemischt moglich.

Die Blumen auf der Wand sind
abnehmbar und alle Hérnchen kénnen
passend zum Event gebrandet und
personalisiert werden.

Gerne bleiben wir bei dem Event dabei
um die Wand mit weiteren frischen
Hornchen aufzufiillen.

*** Alle angegebenen Preise sind Netto Preise pro Kopf zzgl. der gesetzlichen MwSt. 19% bzw. 7% ***
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LUNCH BOX / GRAZING BOX
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Geschenkbox bestellen

Personalisierte Geschenkbox mit unseren késtlichen Fingerfoodgerichten
Einzelverpackt und Covid-freundlich

Mit personlicher Widmung & Geschenkschleife in Wunschfarbe
Herzhafte Fingerfood Box, stif3e Dessert Box oder gemischte Box méglich
Premium Box in elegantem Herzdesign mit zwei Schichten

Saisonale Boxen zu Weihnachten, Valentinstag & Muttertag

Auch als Lunch Boxen mit Ihrem Branding / Firmenlogo maéglich
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FUR ALLE BESTELLUNGEN
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Buchbare Zusatzservices

Lieferung, Aufbau und Abbau des Buffets

Chafing Dishes, Warmebehalter-Verleih fur die Hauptgerichte

Hochwertiges Serviergeschirr und Vorlegebesteck fiir alle Gerichte am Buffet
Anschliefende Reinigung des Geschirrs

Orientalische Tischdekoration, wie Vasen, Spiegel, Teppiche, Windlichter,
Stander und Plattformen, sowie Kunstblumen & Eukalyptus am Buffet
Aufwendige Dekoration des Buffets, passend zum Event & Partymotto (z.B.
Babyshower, Geburtstage, 1001 Nacht, Weihnachten, Henna, etc)

Frisches und getrocknetes Obst

Frische BlumenstraufSe von unserem Partnerfloristen

Tischdecken-Verleih fur die Buffettische

Servietten in Wunschfarbe

Schildchen oder Menukarten mit Beschriftungen der Speisen und Hinweis auf
vegetarische / vegane Gerichte

Umweltfreundliches Bio-Einweggeschirr und Einwegbesteck aus Bambus
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Bestellung aufgeben

Wahlen Sie eines unserer Mentivorschliage oder erstellen Sie eine Auswahl mit
Thren Lieblingsgerichten und schicken Sie uns schnell und einfach eine Anfrage
Uber unser Kontaktformular auf www.Sheker-Catering.de/Kontakt .
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Wir antworten innerhalb von 24 Stunden mit Ihrem malRgeschneiderten Angebot
bequem per Email - komplett kostenfrei und unverbindlich.
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Mit IThrer Anfrage erkldren Sie sich mit unseren AGBs einverstanden.
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Gutscheinkarte

7
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Unsere Genuss Gutscheine - die perfekte Geschenkidee!

Mit unseren hochwertigen Geschenkgutscheinen lassen sich alle unsere
Produkte auch verschenken.

Ob Geburtstag, Jubildum oder zu Weihnachten - Verwoéhnen Sie Ihre Liebsten
mit unseren Koéstlichkeiten.

Einfach zu bestellen Giiber unser Kontaktformular.

Gliltig sind die Gutscheine ab Ausstellungsdatum fir ein Jahr - Zeit genug, um
sich mit einem leckeren Essen von uns verwdéhnen zu lassen!
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Ab 50,- Mindestwert. Keine Barauszahlung méglich. Nicht mit anderen Aktionen
kombinierbar.
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Business Catering

Ob warmes Mittagessen, Fingerfood fiir ein Meeting oder grof3e Firmenfeier -
Fir unsere Geschaftskunden haben wir fiir alle Anlasse das richtige Buffet.

Sie sparen Zeit und Aufwand durch unsere unkomplizierte Onlinebestellung per
Email. Hunderte sehr gute Kundenbewertungen und das zweite Jahr in Folge in
dem wir der beste Caterer deutschlandweit bei Trustpilot sind sprechen fur sich.
Uberzeugen Sie sich von unserer Qualitdt!
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Wenn Sie und Ihr Unternehmen regelmafRig bei uns bestellen, haben wir spezielle
Angebotspreise mit einem Rabatt von 10% auf die komplette Bestellung.
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Lassen Sie sich persénlich beraten unter: www.Sheker.de
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KiTa-Verpflegung

Wir kochen nahrhafte und leckere Gerichte fiir diverse Kindertagesstatten in
K6ln und Umgebung. Was uns dabei besonders am Herzen liegt: Ihre Kinder sollen
sich auf das Essen freuen. Wir nutzen wie immer ausschlie8lich frische Zutaten,
ohne Zusatzstoffe und ohne Tiefkiihlwaren. Alle Gerichte sind helal, ohne
Schweinefleisch. Die Lieferung erfolgt bereits fiir Gruppen ab 20 Kindern.

Durch unsere tiberschaubare Gréf3e und unsere flexiblen Arbeitsprozesse kénnen
wir Kinderwiinsche noch individueller bedienen und durch eine Vielfalt an
Speisen, sowie wochentlich neuen Speiseplianen, die saisonale und regionale
Produkteintegrieren, realisieren.

Buchen Sie jetzt Ihre unverbindliche Probewoche ftir Ihre KiTa!
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Mehr Infos unter: www.KindergartenCatering-Koeln.de
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Sheker Event Catering

Familiengeftihrt seit 2012,

Aachener Straf3e 412
50933 Koln
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www.Sheker.de
info@sheker-catering.de
Facebook: Sheker
Instagram: @shekercatering
Youtube: Sheker Catering
LinkedIn: Sheker Catering
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