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Am Gast tranchiertes Fleisch zum Buffet
Live cooking am Teppanyaki Grill
Pizza, Handbrot, Flammkuchen & Co. direkt aus dem Steinofen (den bringen wir mit auf dein Event)
Live cooking Pasta Station- frisch zubereitete Pasta Gerichte. Verschiedene Nudelsorten und Soßen und dann noch Gedöns zum selber toppen
Crostini Bar
Fajita Bar
Baked Potato Bar
Gewürzbar: Würze dein Essen ganz nach deinem Geschmack. Salz, Pfeffer, Öle und Essige oder mit unserem Homemade Dukkah

Neu ab 2023: Live Cooking Stationen | Food Bars:
wir kochen live auf deinem Event. Oder du stellst dir aus unseren Food Bars deinen Favoriten zusammen.
Hier einige Beispiele:

Buffet: das klassische Buffet ist wohl jedem bekannt. Hier ist für jeden Geschmack etwas dabei und jede(r) wird satt. Wenn du möchtest, bieten wir dir 
zu den Buffet-Klassikern aber auch vegane Alternativen oder abgefahrene Kreationen.

Fingerfood: mit den Fingern statt mit Besteck. Kleine Leckereien die mit einem Happen verköstigt werden. Perfekt für Vorweg, nebenbei oder allein.

Grillbuffets: rauchiges Aroma ist genau dein Ding und du magst dein Gemüse oder Fleisch am liebsten direkt vom Barbecue? Dann kommt mein Team 
zu dir, bringt den Grill mit und veranstaltet ein Grillevent live in Deinem Garten. Die passenden Beilagen bringen wir selbstverständlich auch mit.

Menü: perfekt aufeinander abgestimmte Speisekreationen in mehreren Gängen. Von der Einleitung als Vorspeise bis hin zum Highlight des 
Hauptganges über einen abgerundeten Dessert Gang. Wir stellen euch das perfekte Menü mit regionalen und saisonalen Speisen zusammen, bauen 
aber auch gerne das perfekte Menü um eure Leibspeise herum. 

Business Catering: natürlich gibt's bei uns auch Frühstück/Brunch und Lunch für unsere Business Kunden. Wir liefern aber nicht die 08/15 Stulle. 
Bei uns gibt's Homemade Smoothies, Homemade Bircher-Müsli, Rohkoststicks, Bagels & Wraps, und vieles mehr.

Private dining & home cooking: du möchtest deine/n Partner/in zum Hochzeitstag in den eigenen vier Wänden bekochen, hast aber keine Lust selber 
den Kochlöffel zu schwingen? Ich komme zu euch und koche ein mit euch abgestimmtes Menü in eurer Küche. Und das Beste: Am Ende sind nicht nur 
die Bäuche voll, sondern auch die Küche aufgeräumt und sauber.

Beispiele, 
die wir (ab-)liefern können:
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In den letzten Jahren gewinnt die Ernährung mit ausschließlich pflanzlichen Lebensmitteln 
immer mehr an Bedeutung. Immer mehr Menschen interessieren sich für vegane/vegetarische 
Ernährung. 
Auch "nicht Vegetarier/Veganer" verzichten für eine leckere Alternative sogar auf Fleisch.

Während meiner jahrelangen Erfahrung in der Cateringbranche ist mir aufgefallen,
dass es kein Angebot zu der hohen Nachfrage gab. 
Genau hier setzt "Schoberlicious Event & Catering" an. 
Wir gehen nicht nur mit dem Trend, sondern füllen eine Nische in der Cateringbranche.

Wir bieten euch nicht die langweilige Beilage als vegane Alternative an, sondern zaubern 
köstliche Eigenkreationen aus veganen "like-Meat" Produkten. 
Der Markt bietet mittlerweile eine fantastische Produktvielfalt, aus der unendlich viele 
köstliche Variationen an veganen Speisen hergestellt werden kann.

Wir bieten dir für dein Event entweder komplett vegane/vegetarische Speisen an oder 
ergänzen diese zu dem klassischen Buffet. 

Spezialist für
vegane & vegetarische 
Speisen
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BBQ Buffet

NEU 2023: LIVE COOKING STATIONEN | FOOD BARS 

BUSINESS CATERING | Brunch/Lunch 



Schoberlicious Team auf Euren Events



Du träumst von einem ausgefallenen und individuell auf deine Wünsche abgestimmtes Buffet 
oder einem einzigartigen Live-Kochevent?
Dann bist du bei Schoberlicious genau richtig!

Wir zaubern dir deine Leibspeise oder nehmen dich mit auf kulinarische Abenteuer, wenn du 
etwas ganz Neues ausprobieren möchtest.
Von unseren geschmorten Rinderbäckchen schwärmt selbst Opa Heinz noch auf dem 
nächsten Weihnachtsfest und deine Kollegin Emma bekommt auf der Firmenfeier nicht genug 
von den veganen Fingerfood-Spießen.
Wir bieten verschiedene Salatkreationen wie beispielsweise Israelischen Couscous mit 
Knoblauch-Feta-Dip, servieren dir und deinen Gästen aber auch gerne den klassischen 
Kartoffelgratin, auf den du nicht verzichten kannst.

Wir sorgen für kulinarische Highlights auf Deinem Geburtstag, Eurer Hochzeit, dem nächsten 
Familien- oder Firmenfest.

Mit uns werden nicht nur Buffet-Träume wahr sondern auch Home-Cooking Events zu einem 
einzigartigen Erlebnis.

Unser Team arbeitet kontinuierlich an neuen Kreationen. Qualität steht für uns an oberster 
Stelle.
Aus diesem Grund kommt bei euch nur auf den Tisch, was wir selber für schmackhaft 
befinden.

Haben wir dich überzeugt? Dann freuen wir uns auf deine Anfrage!

Schober(de-)licious 
Speisen auf deinem Event

https://schoberlicious-catering.de/ANFRAGE/


geboren 1988
mein Sohn und meine Tochtersind die Besten „Sous Chefs“ 
ich bin unter der Haube (und damit ist nicht die Küchenhaube gemeint)
mein Hobby ist Wakeboarden 
2007 Ausbildung zum Koch in der „Meerbar Düsseldorf“
auf insgesamt drei Weltreisen durfte ich internationale Küchenluft schnuppern 
u.a. in Neuseeland & Australien
14 Jahre Berufserfahrung in Restaurants und Cateringbetrieben (u.a. als 
Küchenchef) 

Mir juckt es schon länger in den Fingern etwas Eigenes  auf die Beine zu stellen.
Ein modernes Catering das mit der Zeit geht - eine Nische füllen und auch tolle 
vegane Gerichte anbieten.
Aus Leidenschaft zum Kochen und mit Herzblut für meinen Traum ist
„Schoberlicious“ entstanden. 
Köstliches Essen wofür ich mit meinem Namen stehe: Schober“- „(de-)licious“!

Martim 
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