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Beefgasm
or Veganism

.




BBQ ke .

Wir grillen live bei Dir vor Ort!

Dabei ist uns wichtig, dass wir mit hochwertigem Fleisch

und Fisch arbeiten. Bei uns bekommst Du Prime Beef aus

Nebraska und Australien, Gefligel vom Kikok-H&hnchen
und Fleisch vom Duroc- oder Ibericoschwein.

Die groBe Auswahl an Fleisch und Fisch, wird mit Brot und
leckeren Dips, verschiedenen Salaten, Beilagen und siiBen
Dess-e'r’ts abgerundet.



BUFFET

Von gut birgerlicher Kiiche, wie von Oma, tber
Fingerfood-Buffets, bis hin zu unseren kreativen "Pure"-
Buffets, findest Du bei uns eine groBe Auswahl an
verschiedenen Speisen fir Dein individuelles Buffet.

Zudem legen wir Wert darauf, dass unsere Buffets optisch
ansprechend und modern angerichtet sind.

Die passende Deko bringen wir natiirlich mit!
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Vorspeise, Hauptgang & Dessert - drei Gange sind hierbei
das Minimum. Die Anzahl der Géange ist nach oben hin
allerdings variabel.

Lehne Dich entspannt zurtick, lasse Dich von unserem
Servicepersonal bedienen und genieBe das Essen. Wir
servieren Dir die ausgewdhlten Géange direkt an Deinem
Platz.




LIVE

Neben einem klassischen Buffet oder Menl, bekochen wir
Dich und Deine Géaste auch Live auf Deiner Veranstaltung.

Die Speisen werden vor den Augen der Géste gegart,
sodass sie hautnah an der Zubereitung teilhaben kdénnen.
Durch der Interaktion zwischen unseren Kéchen und
Deinen Géasten entsteht eine unterhaltsame Atmosphare.



MESSE

Du bist Aussteller auf einer Messe und brauchst noch ein
Catering fiir Deine Kunden oder Deine Crew?
Kein Problem!

Wir beliefern Dich taglich mit Fingerfood und Happchen

fiir Deine Standkundschaft und mit leckerem Friihstiick
oder Lunch-Gerichten fiir deine Crew.




Pop-Up-Restaurant

- Ein temporédres Restaurant, das plétzlich auftaucht und nur
fiir eine kurze Zeit an einem Ort zu finden ist.

Egal ob als Ausweichquartier, als Konzepttest oder bei
einer groBen Veranstaltung, wie beispielsweise einem
Festival, wir planen mit Dir Dein "Kurzzeit"-Restaurant und
unterstiitzen Dich bei Deinem Speisenangebot und dem
dazugehorigen Equipment mit unserem Know-how.




GroBveranstaltung

Bei groBen Veranstaltungen mit einer Vielzahl an Gésten
darf das Essen natiirlich nicht zu kurz kommen

Food-Courts, Livecooking-Stationen, Pop-Up-Restaurants
oder klassische Buffets sind nur einige ldeen wie man ein
gelungenes Foodkonzept bei GroBveranstaltungen
umsetzen kann.

Hierbei unterstiitzen wir Dich gerne auch mit temporéren
Kichenzelten.




SCHON GEWUSST?

...bei uns bekommst Du mehr als
nur Essen!

GET IN TOUCH

Langlingsweg 69c
47447 Moers

0151 6430 0619
info@fm-catering.eu
www.fm-catering.eu

SERVICE

Auf Wunsch liefern wir Dir nicht
nur Essen und Getranke,
sondern Gibernehmen den
gesamten Service vor Ort.

Qualifiziertes und freundliches

Personal kimmert sich um das

Ausschenken der Getranke und

um benutztes Geschirr. So
kannst Du Dein Event in vollen
Zugen genieBen.

EQUIPMENT

Bei uns bekommst Du neben dem
Essen auch alles Weitere, was
Du fiir eine gelungene
Veranstaltung bendtigst.
Angefangen von Getrédnken und
Service, liber Geschirr, Besteck
und Gléser, bis hin zu
Buffetelementen, Theken,
Tischen und Stuhlen, wir
unterstiitzen Dich gerne bei
einem stimmigen
Gesamtkonzept!
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